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VINOS & BODEGAS

Rodeas Para ConoCer

Murillo Viter,

n la histérica ciudad de Cenice-
10, en la comarca de Logrofio,
encontramos una bodega peque-
fia en dimensiones, pero grande
en valores. Murillo Viteri es el produc-
to de la forma de entender la elabora-
ci6n de los vinos de una familia que lle-
va ya cinco generaciones dedicada a ello.
Ahora son los hermanos Inaki y Patxi
los que se ocupan de dirigir la empresa
y los responsables directos de la trans-
formacion que esta emprendi6 hace unos
afios para convertirse en una bodega sin
barreras y abierta al piblico.
Las antiguas instalaciones de la
bodega fueron descartadas para cons-

Vino y valores

La bodega que dirigen los hermanos Inaki y
Patxi Murillo en Cenicero es accesible y se ha
levantado conforme a criterios de sostenibilidad

truir unas nuevas en las que se pudie-
ran eliminar barreras arquitectonicas.
La nueva bodega es 100% accesible
para personas con movilidad reducida
que utilicen silla de ruedas. También
estd adaptada para la visita de perso-
nas invidentes. Conseguir esta accesi-
bilidad total ha sido un arduo trabajo
y un esfuerzo de inversion. “Realmente
acabamos de terminar. Han sido cua-
1ro anos muty intensos, pero pensamos
que el resultado ha merecido la pena”,
nos cuenta Inaki Murillo.

Tres ideas claras

Antes de lanzarse definitivamente al
proyecto de crear su nue-
va bodega los dos herma-
nos visitaron casi un cen-
tenar de bodegas de todas
las regiones. Se trataba de
ver cémo se hacian las

En todas las instalaciones de la bodega,
incluida la sala de depésitos se han
eliminado las barreras arquitecténicas.

cosas en otros lugares y ver qué ele-

con la responsabilidad social, enfoca-

mentos podrian tomarse.
tuvieron muy claros tres objetivos. En
primer lugar la calidad de los vinos.
“Somos una bodega pequeiia, pero teni-
amos que hacer vino de calidad”, expli-
ca Ifaki. Murillo Viteri elabora vinos
con D.O. Rioja y también un Crianza
que se comercializa con
la marca Aranzubia. La
produccion de la bode-
24, que también elabora
blancos y rosados,
se sitda en 500.000
botellas.

La segunda premisa
fue la eficacia. “El
diseiio de la bodega ha
primado la méxima efi-
cacia y productividad
de las instalaciones, de
modo que bastan dos
personas trabajando
para que la bodega
Sfuncione.”

Finalmente el tercer
objetivo tenia que ver

daen di Una de
ellas era la accesibilidad. Otra la sos-
tenibilidad y el compromiso con el
entorno. “Nuestro consumo de agua es
20 veces inferior al de una bodega con-
vencional y no generamos ningun tipo
de residuos liquidos, ya que mediante
unos rigurosos protocolos de limpieza,
los reutilizamos para riego de vifiedos
¥ como materias primas para la alco-
holera”, apunta Ifaki.

El bodeguero se muestra absoluta-
mente convencido de la importancia de
preservar el entorno: “A lo mejor hoy
en dia ahorrar agua no resulte lo mds
rentable, pero en el futuro lo serd.
Nosotros vivimos aqui y por esto,
somos los primeros que debemos ocu-
parmos de cuidarlo.”

La misma filosofia que se aplica a
la gestion del agua sirve para el resto
de los elemento empleados. Todos los
materiales residuales generados en el
embotellado son clasificados y reci-
clados en contenedores. Cartén, plds-
tico, vidrio y madera se separan debi-
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Iiiaki Murillo en la sala de barricas de la bodega.

damente para su posterior reutilizacion.
La bodega, modelo de buenas précti-
cas medioambientales, no slo estd aso-
ciada a Ecovidrio, sino que ha desa-
rrollado un programa propio de
reutilizacion de botellas. Este sistema
supone el retomo de la mitad de las bote-
llas que salen de la bodega, que reciben
un segundo uso para vinos de fuera de
la D.O. Rioja. Nada se desperdicia en
Murillo Viteri, ni siquiera las viejas barri-
cas, que son reconvertidas en motivos
decorativos para los clientes. O

Bodega Murillo Viteri
"La Majadilla s/n 26,350
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& Visitas para grupos reducidos,
de lunes a sdbados, previa reserva

en el & 94 449 58 39,

El recorrido dura dos horas y
media. La propia bodega se
encarga de planificar al detalle el
viaje, incluyendo sugerencias sobre
el alojamiento o dénde comer:
& wwwhodegasmurillovitericom
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