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Bodega Asociada

CONSEJO REGULADOR

ARANZUBIA

CRIANZA

Materia Prima

Vifiedos Propios de las fincas de Los Valles, Tgolaldegun .
Variedades 85% Tempranillo 10% Mazuelo y 5% Grazia
La edad media de las vifias es de 25 afios con fanmeae vaso.
El suelo es principalmente de tipo calcéreo.

Produccion 5000 kgs/hta.

Poda en verde para regular el nUmero de racimosapar.
Vendimia manual con selecciéon de uva.

Elaboracion

Se realiza en depdsitos de acero inoxidable d€®@53t de capacidad con
control de temperatura por camisas de refrigeracion

3 remontados diarios de 40 minutos para extraaocolor y
oxigenacion.

Crianza en barricas de roble americano de 22®ltesibosques de Ohio
(EEUU).

Edad media de las barricas 4 afios.

12 meses de estancia en barrica con un “soutiiGayE 2 meses y un
trasiego cada 4.

8 meses en depdsito para ensamblado de aromagsiahésbotellado.

6 meses de reposo en botella (0,75L Elite y 1.5gmdan) antes de salir
al mercado.

Tratamiento natural por frio para estabilizaciGtéraca

Produccion limitada.

Cata
Color rubi oscuro brillante con tonos morados, dpacalta limpio y
brillante. Nariz de buena intensidad, expresivay bouquet profundo de
frutas y vanilla. En boca es estructurado, redpsid aristas, y muy facil de
beber.
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La Majadilla s/n. 26350 Cenicero. La Rioja

Tf +34 941 454689. Tf Com +34 944 495839. Fak 934 263725
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