Bodega Asociada

MURILLOYVITERI

CRIANZA

Materia Prima

Vifiedos Propios de la subzona de Rioja Alta.

Variedades 85% Tempranillo 10% Mazuelo y 5% Grazia
La edad media de las vifias es de 25 afios con fanmew vaso.
El suelo es principalmente de tipo calcareo.

Produccién 5500 kgs/hta.

Poda en verde para regular el nUmero de racimosgpar.
Vendimia manual con seleccion de uva.

Elaboracion

Se realiza en depdsitos de acero inoxidable deD@3t6 de capacidad con
control de temperatura por camisas de refrigeracion

3 remontados diarios de 40 minutos para extraa@ocolor y oxigenacion.
Crianza en barricas de roble americano de 225eltsl bosques de Ohio
(EEUU).

Edad media de las barricas 4 afios.

12 meses de estancia en barrica con un “soutiragdd 2 meses y un
trasiego cada 4.

8 meses en depdsito para ensamblado de aromagsiahésbotellado.

6 meses de reposo en botella (0,75L Elite) antesiiteal mercado.
Tratamiento natural por frio para estabilizacitétéca

Produccion limitada.

Cata

Color rubi oscuro brillante con tonos morados. ®lem aromas, da a la nariz
una frutosidad arropada por madera fina y toquasiflados. En boca es
redondo, estructurado, y con un pospaladar fargay agradable.
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ECOVIDRIO . -
= . Por una mejor conservacion de la Naturaleza





