
Crianza Magnum 1,5L
El formato Magnum de 1,5L es ideal para las ocasiones en 
las que deseas sorprender con algo original y fuera de lo 
común.

Además, el reposo del vino en botella Magnum mejora las 
ya de por sí, excelentes cualidades de nuestros vinos.

Nuestro crianza de producción limitada causa sensación allí 
por donde se cata. Es un vino suave y elegante, de los que 
apetece repetir y volver a llenar la copa.

Varietal
Las uvas de este vino, provienen de nuestros viñedos 
familiares de más de 35 años de antigüedad.

85% Tempranillo, 10% Mazuelo, 5% Graciano.

Cata
Color rubí oscuro brillante con tonos morados. Pleno de 
aromas, da a la nariz una futosidad arropada por madera 
fina y toques avainillados. En boca es redondo, 
estructurado y con un pospaladar largo y muy agradable.

Elaboración
14 meses de estancia en barrica de roble de los 
bosques de Pensilvania (EEUU). 8 meses de estancia 
en depósito para ensamblado de aromas. 6 meses 
de reposo en botella (1.5L. Elite).
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